coana

. MENU 35€
s Asador del Bierzo @ MENU 45¢
* Especialidades en cames a la brasa y arroces
g *Poducosdl Brz,golegs

; PRIMERO PRIMERO
* Boquerones del Bier:
-Tonmdecmmydl.‘;‘:
N SEATO D LNES ADOMNGD BOQUERONES DEL BIERZO == o
PIMIENTOS DE PADRON

ENTREMESES DEL BIERZO

CECINA DE LEON GAMBAS AL AJILLO
REVOLTILLO DE GULAS HUEVOS Y PATATAS AR e e

PAN DE COCA CON TOMATE

SEGUNDO
SEGUNDO COCHINILLO CRUJIENTE
CORDERO AL HORNO
CORDERO AL HORNO ENTRECOT DE VACA VIEJA
ENTRECOT DE VACA VIEJA MERLUZA DONOSTI
MERLUZA DONOSTI LENGUADO A LA ALMENDRA
POSTRE =S RE

CREMA CATALANA CON TURRON

TARTA CONDESA TARTA CONDESA
VINO VINO
MENCIAS DEL BIERZO RIOJA COTO CRIANZA
ALBARINO
VERDEJO

CAFE Y CHUPITOS

CAFE Y CHUPITOS




et Masiaus<s
RACO DE
LA VILA

regtanrant
==

Abierto todos los dias del afio

Cocina permanente de 12°00h a 24'00h
Reservas: 98 786 27 72 98 3Q9 10 25

reservas@racodelavila.com | www.racodelavila.com

Ciutart de Granada, 33
Oficina: Tel/Fax: 93 309 14 71

08005-Barcelona

PARKING GRATIS

Ments n# 2
Contacto Reservas: 98 8Q9 70 26/98 486 47 72

Gare de Goca de Bupgos a la Brasa
Longaniza de Sygés

Lca Pcw
Fambn Tbérico- de Bellota D. O Guguelo
Jurtido- de Luesos Artesanos de Naestra Fierra
Sscalibada a la Brasa con Bondto-
Busiuelos de Bacalao- a lo Antigua
Galamares de Plgya Fritos a lo Andaluza

JSequndos Patos a Slegir
Cochinidlo- de Segovia al Horno de Jeiia
Gordero-Yechal de Aragon al Horno- de Jena

Lomo- de Bacalao- al Perfume de yos Copfitados
J@b/ma/&@wméba/%ﬂw

DPostres

Tarta de Tryfa con Natw
Agqua; Refrescos; Cufes e Tpfusiones

D.O. Rueda - Blanco - Verdejo- Analivia
D.ORigja - Tinto- -. Gloréoso- Grianza
D.O. Al Penedes Gawa Brat Nature ~ Escofet Rosell

Frecio- 44, - M/W/ﬂy/wéw%/

Racs de lo Vil se reseroa el derecho- de poder- cambiar afgiin plato- de Sesca
larisco- por otro- similar- o superior porfalta de existencias en lo Lopya:

.%m Weﬁ WO 7'ac '()l)‘f/(l/}l/(l “ COSN

(Minimo-8 Poc)

Mends n” 1
Contacto Reservas: 98 SQ9 70 26/ 98 486 47 72

Sar de Goca de Bupgos a la Brasa
Jonganiza de Lygin
fis i
Sica Bica
Samon Fbérico- de Bellota D. O Gugjuelo
Gambas de Gosta Jaladas
Gulamares de Flya a lo Andaluza

JSequndos Platos a Elegir
Sntrecot de Ternera Brasa o con Julsa de Jetas
Gostillas de Cabrito- a lo Milanesa
Atdin Blue Fin a lo Plancha
Juguet de NMerluza de Palangre

Lostres
Tartaw Massiné
Bodzga
D.O. Rueda Blanco- - Verdejo- Analivia
D.0O %a - Glordoso- Crianza
D.C. Nl Lenedes Gava Escofet Rosell Brut Nature

Boeciv 36~ Euros (( FVN Trcluids)

E Raco de lo Vida se reseroa el derecho- de poder cambiar afgin plato- de Fescadl
o Marisco por otro- similar o superior porfalta de existencias en lo Jopya:

.@y//za/ Web- weww.racodelavila.com

(Minimo 8 Pos)




Contacta con la Masia del Rocxi @ @

Tel: 93 490 41 15 —Fax 49091 47 %W 2 %W 3

\sseiz Sant Antor Starters to share: Starters to share:
08014 é.an:emna :jsénts] « Catalan cold meat  Focaccia with vegetables
assortment and anchovies

» Focaccia with « Catalan cold meat assortment
vegetables and goat - Tomato carpaccio
cheese with tuna and onion
* Cod and salmon carpaccio « Our typical snails

* Homemade croquettes « Fried anchovies
and cod fritters with honey vinegar
* Our typical snails » Squid Rings Fried in Batter

Main course to choose between: (Roman Style)

* Fried cod with tomato Main course to choose between:
and garlic mousseline - Baked leg of kid
* Grilled beefsteak « Cod with Apple mousseline
» Monkfish with seafood and onion jam
béchamel

39.98 € 44,90 €




